La SELEZIONE

del FRUMENTO
per formare una FARINA
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Servizi per le filiere

Ad ogni CAPITOLATO diverse VARIETA
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CAPITOLATO SPECIFICO PER FARINA DA BISCOTTO

TRASFORMATORE

Diversi PRODOTTI,
diverse CARATTERISTICHE QUALITATIVE

Farine per Farine per
panificazione + paste lievitate

>

Farine per
pasticceria

m. diretto m. indiretto

Farine
per biscotti
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