% sata

Innovare e crescere insieme

Training 2024

Nel corso di quasi 40 anni di attivita, SATA ha sviluppato mol-  per la sicurezza e la sostenibilita agro-alimentare. In un
te competenze, trasversali a tutta la filiera agro-alimentare. ~ mondo in continua evoluzione & opportuno non dimenticare
La squadra di esperti SATA ha organizzato questi interventi il passato ed avere sempre un occhio orientato al futuro: i

formativi con la volonta di fornire ai partecipanti spunti pra-  training SATA hanno 'ambizione di trasmettere questa vi-
tici per l'applicazione di normative e standard di riferimento  sione.

CORSI PROGRAMMATI - 1° SEMESTRE 2024
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FOCUS MICROBIOLOGICO APRILE 2024
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ALTRI CORSI SATA TRAINING 2024 INFO
(da attivare in base al numero di partecipanti interessati) & ISCRIZIONI

Controllo qualita di prodotti ortofrutticoli
Tel. +39 0131 219925

Pest Management nell’industria alimentare f.concaro@satasrLit

Corso di rilascio e di rinnovo per il patentino dei prodotti fitosanitari

Certificazioni sulla sicurezza alimentare

La squadra di esperti che ti accompagna oltre, piti

avanti!




